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. ENQUADRAMENTO

Crises alimentares

Garantir os mais elevados padrdes de seguranca dos alimentos na UE
«da exploracao agricola a mesa»

“Luvod Eaw |

Regulamento (CE) n? 178/2002 28 janeiro 2002 Qa /

Regulamento (CE) n2 852/2004 29 abril 2004

Regulamento n.2 1169/2011 25 outubro 2011
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. ENQUADRAMENTO

Artigo 17.2

Os OESA devem assegurar
em todas as fases

nas empresas sob o seu controlo

gue os GA preencham
os requisitos da legislacao alimentar
aplicaveis as suas atividades
e verificar o cumprimento desses requisitos
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ENQUADRAMENTO

Artigo 17.2

Os Estados-Membros
procederao ao controlo e a verificacao
da observancia dos requisitos da legislacao
em todas as fases da cadeia alimentar

estabelecerao as regras
relativas as medidas e sanc¢oes
aplicaveis as infracdes a legislacao alimentar

DL 9/2021 29 janeiro RICE

DL 113/2006 12 junho DL 10/2015 16 janeiro _ ,
Em vigor desde 28 julho 2021
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. ENQUADRAMENTO

Artigo 5.2

Os OESA

criam, aplicam e mantém um processo ou processos permanentes baseados nos
principios HACCP
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. ENQUADRAMENTO

1. Fazer andlise de Perigos e identificar Medidas de Controlo
2. Determinar Pontos Criticos de Controlo - PCCs

3. Estabelecer Limites Criticos validados

4. Estabelecer Sistema para Monitorizar o controlo dos PCCs

5. Estabelecer Agoes Corretivas a tomar em caso de desvio a limite critico em
PCC

6. Validar o plano HACCP e estabelecer procedimentos de Verificagao

7. Estabelecer Documentagao para todos os procedimentos e Registos
apropriados .
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. ENQUADRAMENTO

Servicos de
restauracao
ELERER

Peixarias

Gelatarias

Bares

Centros de
distribuicao
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. ENQUADRAMENTO

Servicos de .
Restaurantes o I EIEIEER
restauracao
PELEIER

. . Centros de
Mercearias Peixarias o
distribuicao

Doacao de géneros alimenticios no

Supermercados .
setor retalhista

o
o
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. ENQUADRAMENTO

Comissdo
Europeia

2016/C 278/01

Sobre a implementacdao de sistemas de gestdao da seguranca alimentar que abrangem
programas de pré-requisitos (PRP) e procedimentos baseados nos principios HACCP,
incluindo a facilitacdo/ flexibilidade de implementacdo em determinadas empresas do setor
alimentar

2020/C 199/01

Proporciona orientacdes em matéria de sistemas de gestdao da seguranca alimentar para
atividades de venda a retalho de géneros alimenticios, incluindo doacdes de géneros
alimenticios
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

COMUNICACAO DA COMISSAO 2016/C 278/01

Sistema de autocontrolo

Procedimentos
baseados nos principios
HACCP

Programas de Principios do Regulamento
Pré-requisitos: (CE) n.2 178/2002: Prevéncao e

BPH / BPF Procedimentos para preparagao (base)

rastreabilidade,
recolha, comunicagao, etc.
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

 Abordagem baseada na analise dos riscos
* Principio da precaucao

* Transparéncia/comunicacao

* Responsabilidade principal dos OESA

e Rastreabilidade
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REGULAMENTO (UE) 931/2011

a. Descricao exata dos GA

b. Volume ou quantidade dos GA
c. Nome e endereco do OESA que expediu os GA

d. Nome e endereco do expedidor (proprietario) se # do OESA que expediu os
GA

e. Nome e endereco do OESA para o qual os GA sao expedidos

f. Nome e endereco do destinatario (proprietario) se # do OESA para o qual os
GA sao expedidos

g. Referéncia para identificar o lote ou remessa

h. Data de expedicao
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

PROGRAMAS DE PRE-REQUISITOS (PPRS)

* Constituem praticas e condicdes preventivas

* Necessarias antes e durante a implementacao do sistema HACCP

* Essenciais para a seguranca dos géneros alimenticios

Boas Praticas Agricolas Boas Praticas Veterinarias
Boas Praticas de Fabrico Boas Praticas de Higiene

Boas Praticas de Producao

Boas Praticas de Distribuicao Boas Praticas de Comercializacao

\
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

PROGRAMAS DE PRE-REQUISITOS (PPRS)

* Constituem praticas e condicdes preventivas

* Necessarias antes e durante a implementacao do sistema HACCP

* Essenciais para a seguranca dos géneros alimenticios

Requisitos Gerais de Higiene Anexos | e Il Reg 852/2004

Requisitos Especificos de Higiene Anexo Ill Reg 853/2004

\
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

PR\ 0l
CODIGO DE BOAS PRATICAS
DE HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR
PARA A PEQUENA RESTAURACAO E BEBIDAS

AN
!ﬂ @ AHRESP'
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

4 Novos PPRs

Doacao de
Alimentos
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SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANGCA ALIMENTAR

PPR 1 - Infraestruturas - edificios e equipamentos

PPR 2 - Limpeza e desinfecao

PPR 3 - Controlo de pragas: foco na prevencao

PPR 4 - Manutencao técnica e calibracao

PPR 5 - Contaminacao fisica e quimica do ambiente de producao

PPR 6 — Alergénios
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SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANGCA ALIMENTAR

PPR 7 - Gestao de residuos

PPR 8 - Controlo da agua e do ar

PPR 9 - Pessoal (higiene, estado de saude)

PPR 10 - Matérias-primas (selecao de fornecedores, especificacdes)
PPR 11 - Controlo de temperaturas

PPR 12 - Metodologia de trabalho
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

* PPR 13 - Informacao sobre os produtos e sensibilizacdo dos consumidores

Todos os produtos devem ser acompanhados de informacdes orais ou escritas
suficientes para que os consumidores possam adequadamente

manusea-los armazena-los prepara—Ilos

Informacoes sobre alergénios e prazos de validade
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SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANGCA ALIMENTAR

PPR 14 - Controlo do prazo de validade

PPR 15 - Manipulacao de alimentos devolvidos

PPR 16 - Avaliacao de alimentos para doacao e atribuicao do restante prazo de
validade

PPR 17 — Congelacao de alimentos destinados a doacao
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

« Eum instrumento de base cientifica, sistematica e preventiva para a
gestao da seguranca alimentar

* Trata a identificacao, avaliacao e controlo de perigos especificos em toda a
cadeia de producao de géneros alimenticios

Biologicos Quimicos Fisicos

W e -

Micotoxinas \J’
N

Listerio

B e B ‘
:,).. Metais pesados o .\'/
Campyfobacter Salmonelia Dioxinas & /
Fitofarmacéuticos .g .
Residuos de
‘ A
Anisakis
Substancias radioativas
s
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

Etapas

1. Definir o ambito do estudo

2. Formar a equipa HACCP

3. Descrever o produto e o processo

4. |dentificar a utilizacao prevista do produto
5. Elaborar o fluxograma

6. Verificar o fluxograma no local

14. Revisao do sistema
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

HACCP HAZARD ANALYSIS AND CRITICAL CONTROL POINTS

Extremamente Remota

Desprezivel

Marginal Remota
Aceitavel Improvavel
Critica Provavel
Catastrdfica Muito Provavel
Matriz de Risco
s
E
v A
E
RM
1
2]
A B média
4]
E B M A
PROBABILIDADE DE OCORRENCIA
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SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

Q1 Sim
O perigo é gerido por um programa de
pré-requisitos?
| Nao
Q2 Nao
Existem medidas preventivas de controlo
estabelecidas para o perigo?

Néao é PCC

Registar o Programa de Pré-requisitos

Q2a
O controlo é necessario? (Se nao STOP,
Nao e PCC; Se sim, modificar a etapa,
| Sim 0 processo ou o produto para obter
Q3 controlo.)

A etapa do processo € especificamente
desenhada para eliminar ou reduzir o risco Sim

para um nivel aceitavel?
| Nao
Q4
A contaminagao com o perigo pode ocorrer Nao SToP
a niveis inaceitaveis ou aumentar para Nio & PCC
niveis inaceitaveis (se o controlo falhar)? "0.¢
| Sim
g Nao
Uma etapa subsequente do processo Ponto Critico de Controlo
eliminara o perigo identificado ou ira
reduzi-lo para um nivel aceitavel?
| Sim
STOP
Nao é PCC Eay
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

* Visa eliminar ou reduzir significativamente os perigos nos GA

Prevenir / minimizar o crescimento microbiano e a producdo de toxinas

Controlar a contaminacao

* Aplica-se a todos os OESA desde a producao primaria até ao consumidor
final incluindo pequenas empresas

Flexibilidade

suficiente

——
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

ABORDAGEM SIMPLIFICADA EM CONFORMIDADE COM REG 852/2004
S
e Estabelecimentos retalhistas

Conhecer os grupos de perigos que podem ocorrer numa fase especifica

Bioldgicos Quimicos Fisicos Alergénios

Sem conhecimento aprofundado de cada perigo especifico

|
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

e Estabelecimentos retalhistas

Compreender que a nao realiza¢ao de determinadas atividades de
reducao do risco

Separacdo de alimentos crus dos prontos para consumo . ’ .
. /' @ .
AR .

constitui um risco

o]
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

e Estabelecimentos retalhistas

Nao existe qualquer obrigacao de compreender ou aplicar a classificacao
de risco

REPUBLICA Filipa Mendes Faria CP 3694 g 32
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

e Estabelecimentos retalhistas

Os alergénios sdo tratados como um perigo separado por oposicao a um
perigo quimico

. | __ _ | Quimicos

. © : !

4. Peixes 5. Amendoins 6. Soja 7. Leite v e
Micotoxinas

12. Dioxido de enxofre e sulfitos

Metais pesados
\

1
>\

Dioxinas

Fitofarmacéuticos

Residuos de
medicamentos 5 E

Substancias radoativas

X 13. Tremogo ‘

\
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

e Estabelecimentos retalhistas

Os Programas de Pré-requisitos devem ser sempre criados e
com base:

= Resultado da identificacao obrigatoria dos perigos e

= Auséncia de identificacao de pontos criticos de controlo

Os PPR podem ser suficientes
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

* PPR 10: Matérias-primas (selecao do fornecedor, especificacdes).

Infraestruturas/atividades de controlo Monitorizagio

As matérias-primas cumprem os | Existéncia de especificacoes dos
requisitos legais. fornecedores ou presenca de rotu-
Os retalhistas tém critérios de acei- | los de produtos embalados.

tacdo baseados, preferencialmente, | Os critérios de aceitacao sdo verifi-
em especificacoes escritas (por | cadosnomomentodecadaentrega.
exemplo, cheiro, etc.).

'F w
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Il. SISTEMAS DE GESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR

PPR 10: Matérias-primas (selecao do fornecedor, especificacoes).

Conservagdo de registos
(sim/ndo) (¥)

Medidas corretivas

tura inadequada.

Sim, mas so em caso de incum- | Nao utilizar matérias-primas afetadas.
primento, p. ex., matérias-pri- | Rever os requisitos do(s) fornecedor(es).
mas entregues a uma tempera- | Corrigir os critérios de aceitacdo.
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Fluxograma genérico para um restaurante, servico de restauracao e bar

Bebidas (alcoéllcas/nio' ' Géneros alimenticios Géneros alimenticios Geéneros alimenticios
alcodlicas) / de origem animal de origem ndo animal compostos
I ' " w |
\J
1. Recegdo
Qual o tipo de
armazenagem
necessario?
2. Armazenagem com 3. Armazenagem a 4. Armazenagem com
congelacio temperatura ambiente refrigeracao
S I
. . |
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2. Armazenagem com 3. Armazenagem a 4, Armazenagem com
congelacdo temperatura ambiente refrigeracio
>
5, 6. 7;’9°"°i : :{:’ A Sk % 10. Pesagem/
Descongelacdao  Desembalagem : i i mistura
‘ | I porgoes
] “,/.
Y ’
. 12. Adigdo de
AL SRR ingredientes crus/PPC’
\ B ‘ [
13¢ -
Arrefecimento .
j——» 14. Arrefecimento refrigerado
15. Preparacdo final
\ v v
18, Servido a
16. Servido fria 17. Servido quente nkaratiicn amba
[ I
| * '
3 19. Embalagem e . Cansisnlder
PPC: prontos para consumo transporte |

REPUBLICA
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Anilise dos perigos genérica de um restaurante, servico de restauracdo e bar

Perizos 7
Fase Atividades que contribuem para aumentar| diminuir a ecorrtnda do Medidas de controle
peoge
Bl Q| F| A
Todas as fases FPR L, 2. 3,9.12
Recegio 5 5 5 5 | Qualidade microbiologica das matérias-primas niio assegurada a | PFR 10: Matérias-primas (selegio do fornecedor, especificagoes)
entrada FPR 11: Controlo da temperatura
PPR 14: Controlo da data de caducidade
Existéncia de perigos quimicos|fisicos ou de alerpénios nas FFR. 6: Alergénios
muatérias-primas 4 entrada FPR. 10: Matérias-primas (selegio do fornecedor, especificagbes)
e
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CODEX ALIMENTARILS CHmm—mmm

INTUNNATIONAL SO0 STANDANDS

CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS @ :
) irsaumsariciere (7Y World Health
the United Nations Sy %, Organization
PR
E-mail: codex@fao.org - www.codexalimentarius.org

CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FODD STANDARDS \
f the United Nations # Organization

3 mgﬁ-q-mu&zmq

pooeormwncamfooommmmﬂan
FOR FOOD BUSINESS OPERATORS

CXC 80-2020

Adopted in 2020,

[GENERAL PRINCIPLES OF FOOD HYGIENE
CXC 1-1969

Adopted in 1969. Amended in 1999. Revised in 1997, 2003, 2020. Editorial corrections in 2011.

REPUBLICA
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

GESTAO DE ALERGENIOS ALIMENTARES

N

> fitos

|
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

e Alergias alimentares na Europa afetam entre 3% e 4% adultos e criancas
 Uma reacao alérgica pode ser grave ou até potencialmente fatal

* As pessoas com alergias ou intolerancias alimentares sofrem uma reducao
muito significativa da qualidade de vida

;F- w
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

GESTAO DE ALERGENIOS ALIMENTARES

Parte A Seccao Il Anexo |
Reg (CE) 852/2004

Utilizados para
a recolha
transporte ou
armazenagem

Equipamentos
Veiculos
Contentores

Nao devem ser utilizados para a colheita, transporte ou armazenagem de alimentos que
nao contenham essa substancia ou produto

A menos que tenham sido limpos e controlados, pelo menos em relagao a auséncia de
quaisquer detritos visiveis dessa substancia ou produto

REPUBLICA Filipa Mendes Faria CP 3694 a\ 43
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

GESTAO DE ALERGENIOS ALIMENTARES

Capitulo IX Anexo |l
Reg (CE) 852/2004

Utilizados para a
Equipamentos transformacgao
Veiculos manuseamento

Contentores transporte ou
armazenagem

Nao devem ser utilizados para a transformacdo, o manuseamento, o transporte ou a
armazenagem de alimentos que nao contenham essa substancia ou produto

A menos que tenham sido limpos e controlados, pelo menos, em relacao a auséncia de
guaisquer detritos visiveis dessa substancia ou produto
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

REDISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

\
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

* Os OESA podem redistribuir os alimentos para fins de doacao, sob reserva
das seguintes condicoes:

1) Devem controlar regularmente se os alimentos sob a sua
responsabilidade nao sdo prejudiciais para a saude e se sao proprios para
consumo humano

Avaliacao
Seguranca GA

o]
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Requisitos de Seguranca dos GA

Os GA nao serao considerados seguros se se entender que sao:
a) prejudiciais para a saude

b) imprdoprios para consumo humano

REPUBLICA Filipa Mendes Faria CP 3694 ﬁl
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Requisitos de Seguranca dos GA

Ao determinar se um género alimenticio é prejudicial para a saude, deve-se
ter em conta:

a) o provavel efeito imediato e/ou a curto e/ou a longo prazo
e sobre a saude da pessoa que o consome

* sobre as geracGes seguintes

o]
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Requisitos de Seguranca dos GA

b) os potenciais efeitos toxicos cumulativos

c) as sensibilidades sanitdrias especificas de uma determinada categoria de
consumidores, quando o GA |he for destinado

/¢
WY

\ ¥
~ g

—

REPUBLICA Filipa Mendes Faria CP 3694 El 49

PORTUGUESA '
e Autoridade de Seguranca Alimentar @ Economica "

CCONCWN T W



Requisitos de Seguranc¢a dos GA

N.2 5 artigo 14.2 Regulamento (CE) 178/2002

Ao determinar se um GA é imprdprio para consumo humano deve-se ter em
conta:

* Se éinaceitavel para consumo humano de acordo com o uso a que se
destina:

REPUBLICA Filipa Mendes Faria CP 3694 a\ 50
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

2) Tendo em conta pelo menos os seguintes elementos

=  Data de durabilidade minima ou data-limite de consumo

Prazo de validade restante suficiente para redistribuicao e utilizacao seguras pelo
consumidor final

" |ntegridade da embalagem

= Condicdes de armazenagem e transporte adequadas
Requisitos de temperatura

REPUBLICA Filipa Mendes Faria CP 3694 w"k 51
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Requisitos de Temperatura

DL 147/2006 republicado DL 207/2008

Estado e patureza .J:—(.
Gz
Ultracongelados
] —Camesessusprodutos ................. -18
Congelados
B CHBOR AR ERIRE. .o v 0 o0 snsnvwossssubes -12
< PR L U TR e SR R -12
4 —Camesdecoelho ...................... -12
S—Camesdecaga............cociiuunnnn. -12
6 —Preparadosdecarme. .. ................. -12
T==Cman el . .ciivisassiivessvisisee
§—Miudezas ............................ -12
9 — Gorduras animais fundadas . ... ... ... .... -12
Refrigerados
BO e o BUOPIR . <i v iniivsnmisnsssbes +7
11 —Camesdeaves....................... +4
12 — Cames frescasdecoelho .. ... .......... +4
13 — Cames de caga de criagdo e de caga selvagem +4
SRR Vusavivihves sedeavisees i iine
4 —Camesdecaga....................... +7
15 CHBBPREIES. . . coocossisiianssivasins +2
16 — Preparados de came com came picada .. .. <2
17 — Preparados decame .................. +4
18 —Produtos i basedecarme . .............. +6
19 — Gorduras animais frescas .............. +7 | .,
20 — Miudezas e visceras frescas. .. .......... +3 A Gt Rl o Rl S




Requisitos de Temperatura

Produto Temperatura

Produtos da pesca frescos
Produtos da pesca descongelados ndao transformados | Temperaturagelo
Produtos de crustaceos e de moluscos cozidos e fundente

refrigerados

Peixe congelado -18 2C

Peixe inteiro inicialmente congelado em salmoura
destinado ao fabrico de conservas

Temperaturanao
prejudicial a
seguranca alimentar
ou a sua viabilidade

Produtos da pesca mantidos vivos

\
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2)

REGULAMENTO (UE)

Tendo em conta pelo menos os seguintes elementos

Data de congelacao
Se aplicavel

Condigcdes organoléticas

Garantia de rastreabilidade

REPUBLICA
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

* Se o controlo efetuado for satisfatorio, os OESA podem redistribuir

alimentos para os quais

E aplicada uma data-limite de consumo
Artigo 24.2 Reg (UE) 1169/2011

E aplicada uma data de durabilidade minima

Al. r) n.2 2 artigo 2.2 Reg (UE) 1169/2011

Nao é exigida uma data de durabilidade minima
Anexo X ponto 1 al d) Reg (UE) 1169/2011

P ?‘6‘;’1""”‘{@ Filipa Mendes Faria CP 3694

Antes do termo
dessa data

Até essa data ou
apos essa data

Em qualquer
momento

\
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

\
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

Os OESA devem estabelecer, manter e apresentar elementos de prova
relativos a uma cultura de seguranca dos alimentos
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

* Requisitos

a) Compromisso da geréncia e de todos os trabalhadores para producao e
distribuicao seguras de alimentos

b) Lideranga que conduza a producdo de alimentos seguros e envolvimento
de todos os trabalhadores nas praticas de seguranca dos alimentos
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

CULTURA DE SEGURANCA DOS ALIMENTOS

* Requisitos

c) Sensibilizacao de todos os trabalhadores

Perigos para a seguranca dos Importancia da seguranca e
alimentos higiene dos alimentos

Quimicos Fisicos Biologicos

\
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lIl. REGULAMENTO (UE) 2021/382

* Requisitos

d) Comunicagao aberta e clara entre todos os trabalhadores da empresa
durante uma atividade e entre atividades consecutivas, incluindo a
comunicacao de desvios e expectativas

e) Disponibilidade de recursos suficientes para garantir o manuseamento
seguro e higiénico dos alimentos

REPUBLICA Filipa Mendes Faria CP 3694 gl 60
PORTUGUESA Autoridade de Seguranca Alimentar ¢ Economica —

CCONCWIAN T WA




Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

e Compromisso da geréncia

a) Assegurar que funcoes e responsabilidades sdao claramente comunicadas
no ambito de cada atividade da empresa do setor alimentar

b) Manter a integridade do sistema de higiene dos alimentos quando sao
planeadas e implementadas alteracdes
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

e Compromisso da geréncia

c) Verificar se controlos sao realizados em tempo util e de forma eficiente e
se documentacao esta atualizada

d) Assegurar que os trabalhadores recebem formacdo adequada e sao
devidamente supervisionados

-
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lIl. REGULAMENTO (UE) 2021/382

e Compromisso da geréncia
e) Garantir a conformidade com os requisitos regulamentares aplicaveis

f) Incentivar a melhoria continua do sistema de gestao da empresa relativo
a seguranca dos alimentos, tomando em consideracao, os progressos em
matéria de ciéncia, tecnologia e melhores praticas

-4
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Ill. REGULAMENTO (UE) 2021/382

A implementacao da cultura de seguranca dos alimentos deve ter em conta a
natureza e a dimensao da empresa do setor alimentar

REPUBLICA Filipa Mendes Faria CP 3694 Ei

RORTOGUIA —
e Autoridade de Seguranca Alimentar ¢ Economica —

64



PORTUGUESA

Muito Obrigada pela Atencao!

Filipa Mendes Faria
Médica Veterinaria
ASAE
Unidade Regional do Sul - Lisboa
Av. Almirante Reis, n.2 65, Edificio B — Piso 2
1150-011 Lisboa
fmfaria@asae.pt
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